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カテゴリー

部門

地域

所在地

URL

客室数

改善の
ポイント

改善の効果

改善の背景

スキルマップの導入①

調理スタッフの３館の協力体制

（改善前）

３館の調理スタッフの各館での業務のバラつき

スキルマップを活用・導入し、３館の協力体制

シフト組が改善された

（改善後）

３館の調理スタッフの業務レベルの確認

平成３０年度版

調理、配膳、食器洗浄

人材育成・定着化

調理場館別評価

D C

榊原 中林 山下 関浦 北村 大矢 村瀬 中島 中川 川原 堀

満 B B B C C D C C C C D

70% A A B C B D C C C C D

50% A A A B B D C C C C D

20% A A A A A D C C C C D

以下 A A A A A D C C C C D

満 D C D D B D B B C C C

70% D C D D B D B A C C C

50% D C D D A D B A B C C

20% D B D D A D B A B C C

以下 D B D D A D A A B C C

満 B C B

3R B C B

2R A B A
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スタッフ
①

スタッフ
②

スタッフ
③

スタッフ
④

スタッフ
⑤

スタッフ
⑥

スタッフ
⑦

スタッフ
⑧

スタッフ
⑨

スタッフ

中部 68室、28室、6室

千の杜・斎王の宮・月夜見の座

三重県伊勢市佐八町池の上 1165-1

https://www.sennomori.com/　https://www.saiounomiya.com/　https://www.tsukiyominoza.com/


