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食器の見直し

下膳の際の食器の種類の多さ。

食器が全体的に重たい。

（改善前）

約２０種類ほどの食器を使用しており、下膳作業の負担に。

（改善後）

ヨーグルト用の器は厨房で使用していない食器に変更。

サラダボールを撤去した。

下膳後の厨房での仕分け作業の負担を削減。

一番使用率の低いサラダボールに焦点をあてて、撤去しました。

またヨーグルト用の器は適量を取れるサイズの器に変更で残食も減らせるようになりました。

サラダボールは代用の皿で不具合はなし。

ヨーグルトの器を一回り小さい物にすることによる重さの負担軽減、陳列できる食器の数も増え、補充の手間も削減した。

陳列できる数１３５個→２５２個

補充の時間５分削減

年間１８５０分≒３０時間削減。
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配膳

東北

岩手県花巻市鉛字西鉛 23番地

新鉛温泉 結びの宿 愛隣館

100室

https://www.airinkan.com


