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飲料在庫管理の合理化

飲料補充を特定のスタッフだけに任せていると欠品することがあった。

（改善前）

１人の社員が定期的に飲料庫をチェックして必要に応じて発注をかけていたが、感覚的な要素が強かったので予想

に反して多くの注文が入ると欠品することがあった。

（改善後）

定数を決めて在庫が何本を下回ったら発注するかを決めた。

品物の写真と定数をカードにして貼ることで誰が見てもわかるようになった。

定数と残り何本で発注するかを決めることで在庫切れを起こすことがなくなった。
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