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改善の効果

食器小物の収納位置の明確化と在庫数の把握

収納棚の籠の小物を探すのに時間がかかる。

在庫数量が不明で、何がいくつあるのか把握できていなかった。

（改善前）

小物等を準備する仲居さんの多くが派遣のため探すのに時間がかかっていた。

また、小物の数量の管理ができていなかった。

（改善後）

籠に写真を貼り一目でわかるようにした。

同時に、数量も数えて把握するようにした。

棚に収納された籠の中身の見える化

（写真と数量）

探す時間が短縮できた。

在庫数量が確認でき、発注時期が明確になった。
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調理、配膳、食器洗浄

５Ｓ・３定、レイアウト改善による効率化

中部 94室

愛知県蒲郡市竹島海岸 http://www.hotel-takeshima.co.jp/

ホテル竹島


